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Выбор тепловой витрины является одним из ключевых моментов при проектировании 
торговой точки. Именно витрина и ее содержимое привлекают внимание потенциаль-
ных клиентов или, наоборот, заставляют пройти мимо. Качественная тепловая витрина 
является также залогом правильного хранения готовой продукции, что позволит Вам за-
ранее подготовиться к периодам пиковой нагрузки, сократив при этом процент отходов.

Термовлажностные витрины Henny Penny
Термовлажностные витрины предназначены для хранения готовых горячих блюд до подачи клиенту.  
Вы можете в течение длительного времени хранить в таких витринах различные продукты, сохраняя при 
этом их аромат, вкус и текстуру.
В витринах серии HMR применяется технология равномерного нагрева THERMA-VEC®. Мягкая цирку-
ляция воздуха предотвращает появление слишком горячих или слишком холодных зон и парообразование. 
Сенсоры контролируют уровень температуры и скорость циркуляции воздуха, чтобы поддерживать опти-
мальные условия внутри витрины даже при открытых дверцах.
Витрины серии HMR оснащены гнутым фронтальным закаленным стеклом, яркой подсветкой (витрина мо-
жет работать и без подсветки), верхним и нижним нагревом, которые регулируются индивидуально.
Витринные тепловые шкафы Henny Penny могут быть установлены как в рабочей зоне кухни, 
так и в зоне обслуживания покупателей. В двухуровневых витринах каждый уровень изолирован, имеет 
индивидуальное управление настройками температуры и влажности. Все остекление витринных шкафов 
выполнено из закаленного стекла, а корпус оборудования – из нержавеющей стали.

Тепловые витрины

Модель Размеры (Ш х Г х В), мм Вместимость* Мощность, кВт* Вес, кг
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HMR 103 1099 х 938 х 796 3 х GN1/1 + 3 х GN1/3 4.26 164

HMR 104 1429 х 938 х 796 4 х GN1/1 + 4 х GN1/3 4.99 200

HMR 105 1759 х 938 х 796 5 x GN1/1 + 5 x GN1/3 6.37 234

HMR 106 2089 х 938 х 796 6 x GN1/1 + 6 x GN1/3     7.62 283

HMR 107 2419 х 938 х 796 7 x GN1/1 + 7 x GN1/3 8.99 316

Ви
тр

ин
ны

е 
 

те
пл

ов
ы

е 
ш

ка
ф

ы

CW 114 1543 х 756 х 508 4 x GN1/1 или 3 подноса 457 х 660 мм** 3.67 115

CW 216 1543 х 756 х 832 4 x GN1/1 или 3 подноса 457 х 660 мм (низ)  
4 x GN2/3 и 2 подноса 457 х 660 мм (верх) 4.47 148

CWH 23 1543 х 756 х 832 3 подноса 457 х 660 мм (низ)  
2 подноса 457 х 660 мм (верх) 4.47 147

CWH 35 2438 х 756 х 832 5 подносов 457 х 660 мм (низ)  
2 подноса 457 х 660 мм (верх) 8.92 260

HCW 3 1543 х 756 х 508 3 подноса 457 х 660 мм 3,67 119

HCW 5 1543 х 756 х 832 3 подноса 457 х 660 мм (низ)  
2 подноса 457 х 660 мм (верх) 4,47 147

HCW 8 2438 х 756 х 832 5 подносов 457 х 660 мм (низ) 
3 подноса 457 х 660 мм (верх) 8,69 260

*данные в таблице приведены для витрин типа full-serve          ** американский стандарт
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